


500 мл  319.-

CASA 
CERVEZA

ПИВО 
ДОМАШНЕЕ

1000 мл  599.-

CASA CERVEZA

300 г    449.-

ALITAS 
DE POLLO

          КУРИНЫЕ 
КРЫЛЬЯ

 
Крылья в цитрусовом 

маринаде со специями 
в соусе сладкий чили.

NEW! 

ПРИ ЗАКАЗЕ КРУЖКИ 

ПИВА 1 ЛИТР ПОРЦИЯ 

ОСТРОГО МЕКСИКАНСКОГО 

ПОПКОРНА В ПОДАРОК!

       ХРУСТЯЩИЕ 
КРЕВЕТКИ

 
Креветки с соусом 

манго-чили.

CAMARONES

NEW! 

70/30 г    469.-

       ЭМПАНАДАС 
С СЫРОМ

 
Традиционные мексиканские пирожки 

с начинкой из сыра и халапеньо. 
Подаются с мексиканским соусом.

EMPANADAS 
CON QUESO

130/30 г    329.-

NEW! 



          ГРЕНКИ
 

Хрустящие гренки в остром 
томатно-чесночном масле. 

Подаются с соусом 
тар-тар.

60/30 г    269.-

NEW! 

PAN FRITO

150/30 г    299.-

           КАРТОФЕЛЬ 
ПО-ТЕХАССКИ

 
Картофельные дольки 
в специях. Подаются 

с медово-горчичным соусом.

PAPAS AL 
ESTILO TEXANO

NEW! 

150/30 г    329.-

         КУРИНЫЕ 
НАГГЕТСЫ

 
Нежное куриное филе  в хрустя-

щей панировке со специями. 
Подается с сырным соусом.

NUGGETS
DE POLLO

NEW! 

НАЧОС И САЛЬСА

Кукурузные чипсы с мекси-
канскими соусами: Сальса 
томатная и Сальса Верде.

NACHOS CON 
SALSA

НАЧОС  
И ГУАКОМОЛЕ

Мексиканский соус 
из авокадо с  кукуруз-
ными чипсами.

КУКУРУЗНЫЕ 
ЧИПСЫ

NACHOS

80/70 г    329.-

80/100 г    499.-

50 г    159.-

GUACAMOLLE  
Y NACHOS

КУКУРУЗНЫЕ

ЧИПСЫ 

СОБСТВЕННОГО 

ИЗГОТОВЛЕНИЯ.

БЫСТРАЯ ПОДАЧА

APERITIVOS DE CERVEZA

АССОРТИ 
К ПИВУ

 
Куриные крылья, хрустящие креветки, эмпанадас с сыром, 
сырные палочки, луковые кольца, куриные наггетсы, чесночные 
гренки, картофельные дольки. Подается с тремя соусами: 
тар-тар, медово-горчичный и сырный.

740/90 г  

1399.-

CLASIFICADO PARA CERVEZA

АССОРТИ К ПИВУ 
НА ДВОИХ

 
Сырные палочки, луковые кольца, куриные наггетсы, чесночные 
гренки, картофельные дольки. Подается с тремя соусами: тар-
тар, медово-горчичный и сырный.

170/60 г  

389.-



ЧИЛИ 
КОН КЕСО

 
Горячий и острый сырный соус 
в сочетании с овощами и куку-
рузными чипсами. Подается на 
подставке со свечой.

200/80 г  499.-

CHILLI CON 
QUESO

ЧИЛИ КОН 
КАРНЕ

 
Томлёная рубленая мраморная 
говядина, кукуруза, фасоль 
с томатами и овощами. 
Подаётся с чипсами и кинзой.

200/80 г  449.-

CHILLI CON 
CARNE



80/70 г  329.- 80/100 г  499.-

НАЧОС 
И САЛЬСА
Кукурузные чипсы с мекси-
канскими соусами: Сальса 
томатная и Сальса Верде.

NACHOS CON 
SALSA

НАЧОС  
И ГУАКОМОЛЕ
Мексиканский соус из 
авокадо с  кукурузными 
чипсами.

GUACAMOLLE  
Y NACHOS

СЫРНЫЕ 
ПАЛОЧКИ

PALITOS DE QUESO

200/50 г  

389.-
Подаются с соусом Тернеро.

В ПАРУ К ПИВУ

РОСТБИФ
 
Сочное филе маринованной говя-
дины. Подается с маринованным 
луком и слайсами из бородинско-
го хлеба.

100/30 г  549.-

CARNE ASADA 
MARINADA 

СЕМГА  
СЛАБОСОЛЕНАЯ
 
Нежное филе слабосоленой семги, 
по рецепту шеф-повара. Подается  
с каперсами, руколой и лимоном.

100/30 г    699.-

SALMON  
SALADO

05ГИД ПО MEXICO

c остринкой горячая 
закуска

КУКУРУЗНЫЕ 
ЧИПСЫ 50 г  159.-

NACHOS



О6 ГИД ПО MEXICO

СЕВИЧЕ С ЛОСОСЕМ, 
ГРЕБЕШКАМИ 
И КРЕВЕТКАМИ
 
Традиционная латиноамериканская закуска 
под текилу  из свежей семги, гребешков и 
креветок с соком лайма и апельсина, с добав-
ленным авокадо, сельдерея, перца халапеньо 
и кинзы. 

150 г  899.-

СEVICHE CON 
SALMON Y GAMBAS

ТАРТАР ИЗ 
ГОВЯДИНЫ 
ХАЛАПЕНЬО

Тар-тар из говядины с кусочка-
ми перца халапеньо, томатной 
сальсой и кинзой. Подается 
с чипсами, горчицей и сальсой 
«Верде».

TARTAR DE TERNERO 
CON JALAPENO

160/40 г   

549.-

АССОРТИ 
МЕХИКО

 
Ассорти мексиканских блюд: сырная кеса-
дилья, 6 мини бурито, эмпанадасы с курицей, 
тако со свининой. Подается с кукурузными 
чипсами, сметаной и соусами: Пико де гайо, 
сальса Верде.

670/105 г  1299.-

COMIDA 
MEXICANA

блюдо на 
компанию 
2-3 человека

горячая 
закуска

СЫРНАЯ 
ТАРЕЛКА

 
Ассорти из четырех видов 
сыра: камамбер, пармезан, 
чедар, голубой.Подается 
с начос, виноградом, ябло-
ками и медом.

200 г  699.-

PLATO DE 
QUESO



АССОРТИ 
К ПИВУ

 
Куриные крылья, хрустящие креветки, 
эмпанадас с сыром, сырные палочки, 
луковые кольца, куриные наггетсы, 
чесночные гренки, картофельные 
дольки.Подается с тремя соусами: 
тар-тар, медово-горчичный и сырный.

740/90 г  1399.-

CLASIFICADO
PARA CERVEZA

АССОРТИ К ПИВУ 
НА ДВОИХ

 
Сырные палочки, луковые кольца, куриные наггетсы, 
чесночные гренки, картофельные дольки. Подается с 
тремя соусами: тар-тар, медово-горчичный и сырный.

170/60 г  389.-

АССОРТИ 
КАРНЕ

 
Буженина собственного приготов-
ления, язык, ростбиф, копченый 
брискет, куриный рулет с вялены-
ми томатами и грецким орехом. 
Подается с тремя соусами: тернеро, 
мексиканский и хрен.

390/90 г  1699.-

CLASIFICADO
PARA CERVEZA

PLATO DE CARNE



ТРОПИЧЕСКИЙ
 
Смелое сочетание 
жареного банана, апель-
сина и грейпфрута  с филе 
цыпленка. С соусом на 
основе сметаны и майоне-
за с кокосовой стружкой.

300 г  499.-

TROPICANA 

ТЕРНЕРО 
МЕХИКО
 
Салат из обжаренной 
говядины с томатами, 
свежими  огурцами  
и кукурузой, в сочетании  
с апельсином и листьями 
салата. С соусом «Терне-
ро» на основе майонеза, 
паприки, чеснока и кинзы.

240 г  549.-

TERNERA 
MEXICANA

ПРИМАВЕРА
 
Теплый овощной салат с 
болгарским перцем, цукини, 
томатами, грибами, брокколи, 
морковью и луком с апельси-
новым соусом и кинзой.

290 г   429.-

PRIMAVERA



NEW! 
ДЕ МАРИСКОС
 
Морской гребешок, лангустин, мидии 
и кальмар на подушке из свежей зелени
Подается с жареными артишоками 
и соусом из авокадо.

DE MARISCOS

09ГИД ПО MEXICO

200 г    749.- 180 г  399.-

ГРЕЧЕСКИЙ 
ПО-МЕКСИКАНСКИ

 
Классический овощной салат с сыром 
фета, авокадо, листьями салата, заправ-
ляется оливково-чесночной заправкой.

GRIEGO
EN MEXICANO

270 г  699.-

NEW! С МАРАКУЙЕЙ, 
МАНГО И КРЕВЕТКАМИ
 
Нежные креветки в сочетании со спелым 
манго, авокадо и маракуйей. Подается 
с филе апельсина, оливковой заправкой, 
перчиком чили и кинзой.

CON MARACUYÁ, 
MANGO Y GAMBAS

200 г  479.-

NEW! С БРИСКЕТОМ
 
Салат с нежным подкопченным 
брискетом и картофелем пай. Подается 
с перепелиными яйцами, горчичным 
соусом, корнишонами и халапеньо

ПЛАЙЯ ДЕЛЬ 
КАРМЕН
 
Жареные креветки, филе куриное, 
авокадо, перец болгарский со сладкой 
цитрусовой заправкой.

210 г    649.-

DE PLAYA DEL 
CARMEN

CON PECHUGA 
DE CARNE



10 ГИД ПО MEXICO

без мяса c остринкой

   С БАКЛАЖАНАМИ
 
Хрустящие баклажаны, томаты, сыр 
творожный, грецкий орех и зелень кинзы, 
заправляется соусом «Сладкий чили».

260 г    479.-

DE BERENJENA

Кобб салат получил название в 

честь американского ресторато-

ра Боба Кобба, который однаж-

ды вечером решил что-нибудь 

перекусить и приготовил салат 

из имеющихся в холодильнике 

продуктов. Вкус готового блюда 

настолько ему понравился, что 

вскоре Кобб салат был включен 

в меню ресторана.

         КОББ
 
Знаменитый салат с цыпленком и 
обжаренным беконом, сыром Фета, 
яйцом и свежими овощами. С соусом 
из дижонской горчицы и оливкового 
масла.

260 г   479.-

COBB 

С ЦЫПЛЕНКОМ-
ГРИЛЬ CON POLLO  

220 г   

499.-

С КРЕВЕТКАМИ-
ГРИЛЬ CON GAMBAS   

220 г   

599.-

С зеленью салата Айсберг, 
томатами Черри, сыром Пармезан 

и крутонами под соусом Цезарь.

ЦЕЗАРЬ
CAESAR

NEW! С СЕМГОЙ
CON SALMОN

220 г   

699.-

ЗНАМЕНИТЫЙ САЛАТ



11ГИД ПО MEXICO

ИЗ АРТИШОКОВ 
С КРЕВЕТКАМИ

 
Салат с креветками, жареными артишока-
ми и овощами гриль, кукурузой и листья-
ми салата с заправкой из свежих томатов.

170 г    499.-

DE ALCACHOFAS 
CON CAMARONES

180 г  499.-

ГРЕЧЕСКИЙ 
ПО-МЕКСИКАНСКИ

 
Классический овощной салат с сыром 
фета, авокадо, листьями салата, заправ-
ляется оливково-чесночной заправкой.

GRIEGO
EN MEXICANO

210 г  549.-

        МАЧУ- 
        ПИКЧУ
 
Салат с ростбифом, кактусом, миксом 
салата, томатами, огурцами, редисом 
и кукурузой, заправляется соусом чими-
чурри.

DE MACHU PICCHU

КАКТУС 
НАПОЛИТОС

 
Необычный салат из маринованного кактуса, 
цыпленка, томатов, красной фасоли и кукуру-
зы, с зеленью салата. Заправляется соусом 
Гуакамоле на основе авокадо и подается 
с мексиканскими чипсами Начос.

000 г    

549.-

CACTUS
NAPOLITOS



СЫРНЫЙ

DE QUESO 
CON HONGOS

300 г  499.-

Традиционный мексиканский 
густой суп на бульоне 
из свиных рулек с овощами, 
фасолью и кукурузой. Подает-
ся с чипсами и сметаной.

POZOLE ROJO 
DE CERDO

300 г  439.-

ГАСПАЧО 
С КРЕВЕТКАМИ

 
Холодный томатный суп с кревет-
ками, сельдереем, огурцами  
и томатами.

GAZPACHO CON 
CAMARONES

300 г  439.-

Сырный суп-крем  
с грибами.

 ПОСОЛЕ



КУРИНЫЙ СУП
 
Легкий куриный суп 
с мексиканскими специями, 
домашней лапшой и яйцом.

300 г    329.-

CALDO  
DE POLLO

ГИД ПО MEXICO 13

С МОРЕПРОДУКТАМИ
 
Ароматный томатный суп с мидией, 
кальмарами, креветками и филе 
семги. Подается с чипсами 
и сметаной.

300 г    499.-

DE MARISCOS

КУКУРУЗНЫЙ
СУП-КРЕМ
 
C лангустином и жареной 
кукурузой Чульпи.

320 г    549.-

SOPA DE MAIZ 
CON LANGOSTINO

БОРОДИНСКИЙ    
5 кусочков 59.-

ХЛЕБ
ТОРТИЛЬЯ  
пшеничная/
сырная   
1 шт 49.-

ХЛЕБНАЯ 
КОРЗИНКА    
5 кусочков 59.-



ФАХИТО СТЕЙК
 
Стейк из говядины, нарезанный по-
лосками, подается с авокадо-гриль, 
теплыми тортильями, соусом 
«Чимичурри» и  овощами: цукини, 
болгарским перцем, баклажанами 
и репчатым луком, тушеными в 
мексиканском соусе со специями, 
соком апельсина и белым вином.

BEEF STEAK 
FAJITO

200*/350/40 г  1299.-

         
Традиционное мексиканское блюдо: 
мясо или рыба в сочетании с овоща-
ми, тушеными в мексиканском соусе  
с  ароматными специями, соком 
апельсина и белым вином. Подается  
на шипящей сковородке с пшеничны-
ми тортильями, сметаной и соусом 
Пико де гайо.

FAJITOS

270/80 г   

649.-С ЦЫПЛЕНКОМ

С ГОВЯДИНОЙ

С СЕМГОЙ И 
КАЛЬМАРАМИ

DE POLLO

DE CARNE

DE SALMON

270/80 г   

999.-

270/80 г  

1099.-

ФАХИТОС 

ПОДАЕТСЯ 

СО СМЕТАНОЙ 

И СОУСОМ ПИКО 

ДЕ ГАЙО

ФАХИТОС



ГИД ПО MEXICO 15

340/35 г   

449.-С КУРИЦЕЙ 
DE POLLO

Филе куриное  с овощами гриль, хрустящими 
листьями айсберга, потахем и сыром. Буррито 
запекается под сыром, подается с сальсой Верде.

340/35 г   

499.-СО СВИНИНОЙ
DE CERDO

Томленая с апельсинами свинина, зелень, соус 
Чипотли и соус Сальса Верде, сыр. Бурито запека-
ется под сыром. Подается с сальса томатная.

340/35 г   

499.-С ГОВЯДИНОЙ
DE CARNE

Томленая говядина с овощами, хрустящими 
листьями айзберга, потахе и сыром. Буррито запе-
кается под сыром, подается с томатной сальсой.

БУРРИТО

С КУРИЦЕЙ 
DE POLLO

С курицей-гриль, овощами и сыром.

С ГОВЯДИНОЙ 
DE CARNE

С рваной говядиной, овощами и сыром

СЫРНАЯ
DE CASEOSO

Три вида сыра: сливочный, творожный, 
чедар с ломтиками томата.

С СЕМГОЙ
DE SALMON

Кесадилья с творожным и сливочным  
сыром, жареной семгой, томатами, кинзой 
и перцем халапеньо, авокадо, подается со 
сметаной

КЕСАДИЛЬЯ

260/70 г   

449.-

260/70 г    

499.-

260/70 г    

499.-

250/35 г    

899.-
NEW! АССОРТИ 

МИНИ БУРРИТОС 
 

Хрустящие мини буррито с тремя 
видами сырно-мясных начинок: из курицы, 
говядины и свинины. Подается с соусами 

тар-тар, чипотле и сальса.

НА КОМПАНИЮ

НА ДВОИХ

400/90 г  849.-

200/90 г  499.-

PLATO CON 
MINI BURRITOS



TACO DE GUISADO — 
мягкая подогретая 
тортилья с начинкой

ТАКО 
В МЯГКОЙ 
ТОРТИЛЬЕ

75  г   

159.-

TACO DE GUISADO 

DE POLLO

С КУРИЦЕЙ
Бедро куриное с корицей и кумином, лук белый 
с кинзой, кукурузная сальса, арахис, редис, лайм.

СON CARNE

С ГОВЯДИНОЙ
Томленая говядина, лук белый с кинзой, сальса 
томатная, халапеньо, редис, лайм.

CON CERDO

СО СВИНИНОЙ
Свинина томленая с апельсинами, лук белый 
с кинзой, сальса Верде, редис, лайм.

CON CAMARON

С КРЕВЕТКОЙ
Креветка в кляре, соус Чипотли, фрилис, 
сладкий чили, халапеньо, арахис, лайм.

CON VERDURAS

С ОВОЩАМИ
Авокадо, огурец, сальса манго, сливочный сыр, 
зелень, редис, лайм.

CON PECHUGA DE CARNE

С БРИСКЕТОМ LOW&SLOW
Тако в мягкой тортилье с нежным копченым 
брискетом. Подается с салатом коул слоу, 
лаймом и соусом BBQ.



ТАКОС 
КОМБИНАДА 
ГРАНДЕ 390 г
 
5 тако: Тако с курицей и кукурузной 
сальсой, тако с говядиной 
и халапеньо, тако со свининой, 
тако с креветкой, тако овощной. 
Подаются с лаймом.

TACOS COMBINADA* 
GRANDE

749.-

*COMBINADA – 
КОМБИНИРОВАННЫЙ 

ТАКОС 
КОМБИНАДА 
230 г
 
3 тако: Тако с курицей и кукуруз-
ной сальсой, тако с говядиной 
томатной сальсой и халапеньо, 
тако со свининой. Подаются с 
лаймом.

TACOS  
COMBINADA*

TACOS COMBINADA* 
GRANDE

499.- 

ТАКОС МУЧОС 
10 шт
 
10 тако: Тако с курицей 
и кукурузной сальсой 2 шт, тако 
с говядиной и халапеньо 2 шт, 
тако со свининой 2 шт, тако 
с креветкой 2 шт, тако овощной 
2 шт. Подаются с лаймом.

1499.-

ТАКОС ФРИТОС 
4 ШТ 320/50 г
 
Тако, запеченные с сыром 
с четырьмя  видами начинок: 
из курицы, свинины, говядины 
и овощей. Подается с соусом 
сальса, лаймом и халапеньо.

TACOS FRITOS 
4 PIEZAS

  649.-

TACOS FRITOS 
8 PIEZAS

ТАКОС ФРИТОС 
8 ШТ 640/50 г
 
Двойные тако, запеченные с сыром 
с четырьмя  видами начинок: 
из курицы, свинины, говядины 
и овощей. Подается с соусом сальса, 
лаймом и халапеньо.

1299.-



NEW!  АССОРТИ 
ЛА КОМПАНИЯ

PLATO GRANDE 
DE CARNE

Запеченная рулька в глазури, 
свиные ребра, чили кон карне, ку-
курузные чипсы, овощи жареные. 
Подается с тремя соусами: тар-
тар, сладкий чили и чипотле.

1350/220/90 г  

2299.-L

Запеченная рулька в глазури, кол-
баски чоризо,  брискет, свиные 
ребра, чили кон карне, кукурузные 
чипсы, овощи жареные. Подается 
с тремя соусами: тар-тар, сладкий 
чили и чипотле.

1800/220/90 г  

3499.-XL

ФЕРМЕНТИРОВАННАЯ 
ШРИРАЧА  35 г  199.-
Острый ферментированный соус из перцев 
выращенных в наших теплицах. В составе: 
халапеньо, негро де валле, хабанеро, чили, 
мулато ислено. Сбалансированная острота 
и очень насыщенный, фруктовый вкус.

ФЕРМЕНТИРОВАННЫЙ 
МЕД   35 г  149.-
Ферментированный мёд с 
собственноручно выращенными 
острыми перцами (negro de valle 
и ещё какой то) и текилой. Соб-
ственная ферментация 30 дней.

 Сальса верде, тернеро, 
BBQ, мексиканкий, цезарь, 
апельсиновый, гавайский, 

сальса томатная,  
перечный, чимичурри, 

чипотли  
35 г  119.-

 
Гуакамоле   
35 г  219.-

СОУСЫ
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ЧУЛЕТА БОРАЧО
 
Стейк из свинины на кости в те-
киловом маринаде с картофелем 
на гарнир и соусом на выбор: бар-
бекю, чимичурри, Пико де Гайо.

LOMO DE PUERCO 
BORRACHO

СВИНЫЕ 
РЕБРЫШКИ

 
Свиные ребрышки по-мексикански 
с соусом BBQ и картофельными 
дольками.

300/100 г   699.-

CASTILLAS 
DE CERDO

400/35 г  649.-

СЕРДО 
КОН ХУНГОС
 
Стейк из свиной шеи в традици-
онном мексиканском маринаде, 
запекается с грибами и сыром, 
подается с картофельными 
дольками, жареными грибами 
и сырным соусом.

400 г  749.-

СЕМГА ДЕ КРЕМА
 
Кусочки семги, томленные в сли-
вочном соусе, с добавлением бело-
го вина и каперсов. С гарниром из 
обжаренных в пряностях овощей: 
картофеля, цукини, шампиньонов и 
красного лука, тимьяна и вяленых 
томатов.  Декорируется кедровыми 
орешками и базиликом.

320 г  1199.-

SALMÓN  
DE CREMA 

CERDO CON 
HONGOS Y QUESO



СТЕЙК 
МАЧЕТЕ
 
Из мраморной 
говядины 
Black Angus

BISTEC DE 
MACHETE 

250* г  1099.-

СТЕЙК 
ТРОПИЧЕСКИЙ

 
Оригинальное блюдо из сочного 
ананаса, завернутого в филе 
свинины и бекон. 

FILETE DE 
CERDO

300 г  899.-
Свинина с жареным 
ананасом — традици-
онное мексиканское 
блюдо

Настоящий мужской стейк 
с насыщенным говяжьим 
вкусом, обладает высокой 
мраморностью, имеет 
отличную жесткость 
и прекрасный вкус.

СТОИТ
ПОПРОБОВАТЬ!

*вес сырого мяса

ГАРНИРЫ
ОВОЩИ ГРИЛЬ
цукини, томаты, кукуру-
за, болгарский перец

299.-
160 г

АВОКАДО 
НА ГРИЛЕ

249.-
60 г

РИС ПЕСТРЫЙ
смесь белого и дикого 
риса

169.-
100 г

КАРТОФЕЛЬ 
АЙДАХО

169.-
100 г

КАРТОФЕЛЬ 
ФРИ

169.-
100 г

АЛЬТЕРНАТИВНЫЙ 
СТЕЙК

КАРТОФЕЛЬ
запеченный под 
сырным соусом 
с пармезаном

169.-
150 г

КАРТОФЕЛЬ 
С ГРИБАМИ

169.-
150 г

ПОТАХЕ
красная фасоль, 
тушеная с овощами

169.-
100 г

СВЕЖИЕ 
ОВОЩИ

169.-
100 г

КУКУРУЗА-
ГРИЛЬ

269.-
200 г

СТЕЙК АРАЧЕРА
 
Стейк из  мраморной диафрагмы, 
подается нарезанным на тонкие поло-
ски, с гарниром из печеных овощей, 
риса, фасоли, с пшеничными тортилья-
ми  и  соусом Сальса томатная.

360/60 г       1199.-

ARRACHERA
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ШАШЛЫК  
ИЗ КРЕВЕТОК
 
10 креветок  на двух 
шпажках 
с долькой лимона.

ПОЙО КОН 
ЧИМИЧУРРИ
 
Курица с соусом чимичурри 
и овощами-гриль подается 
с соусом Чимичурри.

340 г   599.- 180 г  749.-

POLLO CON 
CHIMICHURRI

ANTIСUCHOS 
DE  CAMARONES 

ПАРИЛЬЯ  
ЛОМО САЛЬТАДО 

 

Кусочки говядины, обжаренные 

со сладким перцем и луком в остро-

чесночной заправке, подаются с овоща-

ми, тушеными в мексиканском соусе.

500 г    999.-

LOMO 
SOLTADO 

NEW! 
БРИСКЕТ 
 
Говяжья грудинка, приготовленная по 
технологии low&slow. Подается с мари-
нованными огурчиками и перчиками 
халапеньо, салатом коул слоу и поджа-
ренным хлебом.

150/130/20 г  849.-

PECHUGA 
DE CARNE



АССОРТИ МЯСНОЕ

Мясное ассорти гриль: шашлык из свини-

ны, курицы и индейки; колбаски чоризо, 

свиные ребра, картофель с грибами и соус 

BBQ томатный.

1240/170/30 г  2399.- 

АССОРТИ ИЗ ГОВЯДИНЫ 
«РАЗНОСТОРОННИЙ БЫЧОК»

Язык, стейк скёрт, три тип, топ-блейд, покромка, 
картофельные дольки, халапеньо, корнишоны маринованые, 
черри томаты, шампиньоны, горчица русская, соус тар тар.

1300*/300/70 г  4999.- 



РИБАЙ
 
Стейк из толстого филейного края 
мраморной говядины породы 
«Black Angus» мраморноcти PRIME.

350*  г   3499.-

ФИЛЕ МИНЬОН
 
Это невероятно нежный, сочный 
и мягкий стейк из мраморной 
говядины. 

250*  г   2499.-

ТРИТИП
 
Мраморная говядина породы 
«Ангус» из верхней части тазобе-
дренного отруба, с небольшим 
количеством жира вдоль стейка.

350*  г   1299.-
*В меню указан выход сырого мяса, выход готового блюда зависит от степени прожарки

МАКСИМАЛЬНО 
РЕКОМЕНДОВАННАЯ 
ПРОЖАРКА – MEDIUM

ВСЕ ТИПЫ ПРОЖАРКИ, 
ВКЛЮЧАЯ WELLDONE

МАКСИМАЛЬНО 
РЕКОМЕНДОВАННАЯ 
ПРОЖАРКА – MEDIUM

ЯЗЫК 
НА ГРИЛЕ
 
Телячий язык на гриле
с перечным соусом.

150/30 г  899.-



СТЕЙК ИЗ УТИНОЙ 
ГРУДКИ
 
Маринованная 
утиная грудка на коже.

160*  г   599.-

ЦЫПЛЕНОК
 
Половина цыпленка, зажаренного 
на гриле. Подается с тайским 
соусом.

320/30 г  599.-

СТЕЙК 
ИЗ ТУНЦА
 
Маринованный стейк 
из тунца, жареный на гриле.

180 г   1299.-

ЛОСОСЬ НА КЕДРЕ/ 
НА ГРИЛЕ
 
Маринованный стейк из семги, 
запеченный на гриле/зажаренный 
на гриле

180 г   1599.-

*В меню указан выход сырого мяса, выход готового блюда зависит от степени прожарки

РЕКОМЕНДУЕМАЯ 
СТЕПЕНЬ ПРОЖАРКИ 
MEDIUM RARE, MEDIUM



ИЗ СВИНИНЫ

200 г  549.-

РЕКОМЕНДУЕМ С ГАРНИРОМ ОВОЩИ НА ГРИЛЕ   150 г  299.- 

ИЗ ИНДЕЙКИ

200 г  549.-

ИЗ МРАМОРНОЙ 
ГОВЯДИНЫ

250* г  1199.-



ДЕЛИСИАС
 
Микс из клубники, 
киви, банана, апель-
сина под имбирным 
соусом, подается с 
шариком мороженого.

? 

150 г  299.-

ЧИМИЧАНГА   
ДЕ ФРУТОС

 
Невероятно вкусное мекси-
канское блюдо – пшеничная 
лепешка, приготовленная во 
фритюре, с начинкой из бана-
на, яблока, шоколада и специй. 
Подается под шоколадным 
соусом с фруктами. 

CHIMICHANGA 
DE FRUTOS

240 г  399.-

ФРУКТОВАЯ 
ТАРЕЛКА
 
Ассорти из яблок, винограда, 
апельсинов, грейпфрута и 
бананов.

FRUTA
UN PLATO

240 г  329.-
оригинальное 
мексиканское 
блюдо
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ЛАЙМОВАЯ 
ПАННА-КОТТА
 
Кремовый пудинг 
с желе из лайма.

LIMA PANNA 
COTTA

150 г  299.-

Подается с мороженым 
и карамельным соусом 
на шипящей сковородке. 

100/55/20 г   

399.-

ШОКОЛАДНЫЙ 
ФОНДАН

FONDANT DE 
CHOCOLATE

DELICIAS
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ЖАРКО
НЕ БУДЕТ!

ТОРТ МЕДОВЫЙ
230 г   

349.-

120 г   

269.-
Классический десерт, подается с лавандовым сиропом. 

ЛАВАНДОВЫЙ 
ЧИЗКЕЙК 

LAVANDA
TARTA DE QUESO

230 г   

349.-
ТОРТ 
НАПОЛЕОН

МОЛОЧНЫЙ 
КОКТЕЙЛЬ
На выбор: клубничный, банановый, шоколад-
ный, ванильный.

МОРОЖЕНОЕ  
С ФРУКТАМИ
Шарик мороженого, клубника, банан и консерви-
рованный персик с клубничным и шоколадным 
топпингом, украшенные взбитыми сливками и 
хрустящей вафлей.

МОРОЖЕНОЕ 
Три шарика на выбор: ванильное, клубничное, 
шоколадное. С соусом на выбор. 

250 г 299.-

180 г 299.-

120 г 199.-

CHURROS

Традиционный испанский хрустящий десерт из 
заварного теста, обжаренного во фритюре. Пода-
ется с шоколадным соусом.

120/50 г  249.-

ЧУРРОС 

PASTEL 
DE MIEL

PASTEL DE 
NAPOLEÓN

НОВИНКА!
МОРОЖЕНОЕ 

С ПЕРЦЕМ 
 

Пломбир, перец Хабанеро

120 г  199.-

ТОРТ МОРКОВНЫЙ
230 г   

349.-

TARTA DE 
ZANAHORIA



КОФЕ

ЧАЙ (700 МЛ) ЗЕЛЁНЫЙ

ЗЕЛЁНЫЙ ДРАКОН 329.-

КИТАЙСКИЙ ЖАСМИН 329.-

ЭСПРЕССО (30 МЛ) 149.-

АМЕРИКАНО (120 МЛ) 149.-

КАПУЧИНО (200 МЛ) 219.-

ЛАТТЕ (300 МЛ) 249.-

РАФ КОФЕ (220 МЛ) 299.-

ЧЁРНЫЙ 

АССАМ ХАРМУТТИ 329.-

ЭРЛ ГРЕЙ 329.-

ТАЕЖНЫЙ МИКС 329.-

ПУ-ЭР 329.-

АВТОРСКИЙ 

БАНДЕРОС 449.-

ТЕ ДЕ ФРУТОС 449.-

ИМБИРЬ-ЛИМОН 449.-

ТРАВЯНОЙ 

ТРАВЯНОЙ КОКТЕЙЛЬ 329.-

ИВАН ЧАЙ 329.-

КИР РОЙЯЛ 329.-
РОЙБУШ КРЕМ 
КАРАМЕЛЬ 329.-

ГРЕЧИШНЫЙ 329.-

*ВЫХОД КОКТЕЙЛЕЙ 
УКАЗАН БЕЗ УЧЕТА ЛЬДА

УЛУНЫ

МОЛОЧНЫЙ 329.-

НАПИТКИ

ФРЕШИ 
(250 МЛ)

АПЕЛЬСИНОВЫЙ  299.-

ГРЕЙПФРУТОВЫЙ 299.-

ЯБЛОЧНЫЙ 349.-

МОРКОВНЫЙ 299.-

COCA-COLA CLASSIC /
БЕЗ САХАРА / VANILLA 
ст. б. (330 МЛ) 219.-

CLASSIC LEMONADE (600 МЛ)* 599.-
Сок лимона, сахарный сироп, содовая, мята.

ORANGE LEMONADE (600 МЛ)* 599.-
Сок апельсиновый, сироп миндаль, содовая, мята.

КОКТЕЙЛИ
НА КОМПАНИЮ

SANGRITA (100 МЛ)* 109.-
Сок томатный, сок апельсиновый, сок лимона, 
специи.

КОКТЕЙЛИ
БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ

CHINA CHARTER (170 МЛ)* 329.-
Сироп маракуйя, морс клюквенный, содовая.

PINA COLADA (160 МЛ)* 329.-
Сок ананасовый, сироп кокос, сливки.

GLINTWINE (250 МЛ)* 329.-
Безалкогольный. Клюквенный морс, апельсины, 
лимоны, клюква, специи, мед.

MOJITO (180 МЛ)* 329.-
Лайм, мята, сахарный сироп, содовая. На выбор:  
классический, клубника, маракуйя, грейпфрут, 
клюква, черная смородина. 

МЯТНЫЙ СМУЗИ (180 МЛ)* 329.-

ЖЕМЧУЖИНА 
БАЙКАЛА
(250/530 МЛ)  
без газа

БАЙКАЛ РЕЗЕРВ 
(250/530 МЛ)  
газированная

СОК (250 МЛ) 
в ассортименте 139.-

МОРС КЛЮКВЕННЫЙ 
(250 МЛ) 89.-

MILK SHAKE (250 мл) 219.-

199/299.-

199/299.-

Молоко, мороженое, сливки. 
На выбор:  банановый, шоколадный, 
клубничный, ванильный.

ГОРЯЧИЙ 
ШОКОЛАД

С ПЕРЦЕМ И МАРШМЕ-
ЛОУ (300МЛ) 329.-

НА КОКОСОВОМ 
МОЛОКЕ (300МЛ) 399.-

Молоко, шоколад, сливки, маршме-
лоу, перец камбоджийский.

Кокосовое молоко, кокосовые 
сливки, шоколад, маршмелоу.

Банан, мята, сироп персика, апельсиновый сок



домашние  

ПРЯНАЯ ЖИЛОМОСТЬ

БРУСНИКА

ГРЕЙПЧЕЛЛО

ГРАНАТ И ВИШНЕВАЯ КОСТЬ 

КЕДРОВКА  

КЛУБНИКА-ВАНИЛЬ

КЛЮКОВКА

ЛИМОНЧЕЛЛО

МЕКСИКАНСКАЯ ПЕРЦОВКА

ОБЛЕПИХОВЫЙ САГАН-ДАЙЛЯ

ХРЕНОВУХА 

ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА

ЧЕРНОПЛОДНАЯ РЯБИНА

БАРБАРИСОВАЯ МАЛИНА

МОРКОВНАЯ КУРКУМА

ГРИЛЬЯЖ

ЧАЙНЫЙ КРЫЖОВНИК

ЖИНЖИНЬЯ ПОРТУГАЛЬСКАЯ

199.-
ОТ БАРТЕНДЕРА РЕСТОРАНА «ГРИЛЬ БУТЫЛЬ» 

ВАДИМА МЕЛЬЦЕРА



GLINTWINE                   250 мл       449.-
Вино красное, бренди,  сок вишневый, апельсины,  
специи

APEROL SPRITZ     210 мл 599.-
Aperol, игристое вино, содовая

PIN`A COLADA            330 мл 549.-
Ром,сок ананаса, сироп кокос, сливки, ананас

ОБЛЕПИХОВЫЙ    250 мл

ГЛИНТВЕЙН 
549.-

Белое вино, ягоды облепихи, апельсин, 
мед, специи

БАНАНОВЫЙ 
ДАЙКИРИ   180 мл 
Банан, сахарный сироп, ром белый, лимонный фреш, 
мята (украшение)

ФЛИРТ
МАРГАРИТА   175 мл 
Текила, красный биттер, сироп маракуйи, 
фреш лимона, швепс, апельсин (украшение )

КЛУБНИКА
САУЭР   100 мл 
Джин, клубника сироп, фреш лимона, яйчный белок

  449.-  449.-

  549.-



CITRUS 
SANGRIA 

BERRY 
SANGRIA

FROZEN 
MARGARITA
Манго-Маракуйя 

FROZEN 
MARGARITA
Клубника 

TEQUILA SUNRISE

STRAWBERRY PALOMA

MICHELADA

MARGARITA

MOJITO

LONG ISLAND 
ICED TEA

599.- 549.-

449.-

449.-

499.-

549.-

549.-

599.-

270 г 270 г

160 г

250 г

160 г

100 г

250 г

170 г

630 г 630 г

Текила, ликер Triple Sec, сок лимона,  пюре манго, 

сироп маракуйя      

Текила, ликер Triple Sec, сок лимона, клубника с/м, 

сироп клубника

Текила, апельсиновый сок, сироп Гренадин

Текила, грейпфрутовый сок, сок лимона, 

сироп клубника, содовая

Томатный сок, фреш лимона, специи,  халапеньо, 

пиво Корона Экстра

Текила, ликер Triple Sec, сок лайма

Ром, лайм, мята, сироп, содовая. Классический, клубника,  

маракуйя, грейпфрут, черная смородина, клюква

Ром, текила, водка, джин, ликер апельсиновый,

сок лимона, Cola

Белое вино, ананасовый сок, апельсиновый сок, 

пюре маракуи, бренди

Красное вино, сироп черной смородины,

вишневый сок, яблочный сок, бренди 

999.- 999.-

1299.-

1299.-1000 г

1000 г

КОКТЕЙЛИ 
НА КОМПАНИЮ
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HOLA [ОЛА] –  

ПРИВЕТ, ЗДРАВСТВУЙТЕ. 

QUÉ TAL? [КЭ ТАЛЬ] –  

КАК ДЕЛА?

 

POR FAVOR [ПОР ФАБОР] – 

 ПОЖАЛУЙСТА.

 

GRACIAS [ГРАСИАС] –  

СПАСИБО.

 

SÍ [СИ] – 

ДА, NO [НО]–НЕТ

 

LA CARTA («ЛА КАРТА») –  

МЕНЮ 

 

CERVEZA («СЭРВЭСА») –  

ПИВО

 

VINO («ВИНО») –  

ВИНО

 

BUEN PROVECHO! - 

 ПРИЯТНОГО АППЕТИТА! 


